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) LISTA DE VERIFICACAQO
REPUBLICA DE MOCAMBIQUE
MINISTERIO DAS PESCAS DO
INSTITUTO NACIONAL DE INSPECCAO DO
PESCADO

HACCP E B.P.F.

EDICAO:2007

Empresa Estabelecimento/Embarcacao:

Pedido n°

S N | N/S

Observacoes

Tem o organigrama com as responsabilidades descritas

Produto a que se aplica este HACCP esta especificado

Composicao do Produto:
e Espécie
e Composi¢do quimica

e Sistema de classificagdo

Meétodo de conservagdo definido (fresco, congelado, salgado, etc)

Meétodo de processamento esta descrito:

e Boas praticas de fabrico

e Tipo e qualidade de matéria prima

e Forma de controlo da matéria prima

e Ingrediente empregue (sua identificagdo, concentragao,

tempo)

Sistema de embalagem
e Tipo

e Rotulagem

e Etiquetagem

e Codifica¢do

Condigdes de armazenamento
e da matéria prima
e do produto final

distribuic@o dos produtos

Tempo de vida de prateleira

Instrugdes para seu uso.

Esta mencionado “Como Preparar”

Esta identificada a intencdo de uso.

e A que grupo alvo o produto esta dirigido

e aque mercado se destina

Apresenta um fluxograma que inclui todas as etapas do processo,
obdece uma sequéncia logica

esté assinalado na planta

Estdo Identificados todos os potencias perigos (microbiologicos,
quimicos, fisicos) e o risco de ocorréncia a cada etapa do processo
(fluxograma de processamento)
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Estdo estabelecidas medidas preventivas para cada perigo

identificado por etapa (quais, como, quem, como)

Estdo identificados correctamente todos os Pontos Criticos de

Controle (PCC) e os Pontos Criticos (PC)

Para todos os PCC identificados foram estabelecidos

correctamente os limites criticos (Ex: tempo, niveis, °C, etc)

Estdo estabelecidos procedimentos de Vigilancia (o qué, onde,

quando e quem) para cada PCC

Estdo estabelecidas medidas correctivas para quando a vigilancia
indicar um desvio inaceitavel ou quando houver tendéncia de

perder o controle

Estdo estabelecidos procedimentos de verificagdo

Estdo estabelecidas condigdes para se efectuarem registos e

mantidos em arquivo

Estdo criadas condigdes para calibragdo dos instrumentos

(termdémetros, balangas, etc)

RECOMENDACOES:
Conclusao:

Excelente: ....... 2 N/S

Bom: ......uuueeee. 4 itens N/S
Regular:............. 7 (sete) itens N/S

Mediocre:... mais de 7 (sete) itens N/S

2 itens N/S equivalem a 1 item N

N —Naio; S — Sim; N/S — Nio Satisfaz

Efectuado por:

, 408

Verificado por:

, 408




